
令和 5 年 11 月17日 

報道機関 各位 

◆本件のポイント！

・日本酒のルーツである島根において、科学的・産業的に日本酒を学ぶ酒育セミナー

・対象は、留学生を含む大学生、地域の高校生、一般市民、教職員など

・第 1部は講演会、第 2部は演習会（20歳以上限定、試飲含む）の 2部構成

・地域伝統産業の酒造について、米、水、酵母の専門家、酒造会社や県研究機関の講演

・「島大グローバル月間」（11/6～12/8）における国際交流イベントのひとつで、留学生も参加予定

◆本件の概要

八岐大蛇退治神話から日本酒のルーツと言われている島根において、地域の米、水、酵母を利用し

た日本酒と酒造について科学的・産業的に学ぶ酒育セミナーを開催します。 

国内では日本酒消費が減る一方で、海外輸出は急増している日本酒。若者を中心に日本酒の魅力

について理解してもらうとともに、重要な地域伝統産業として認識してもらうことを目標としていま

す。 

◆概要内容

日時 11 月２９日（水）

第一部：15：00～16：40 講演会など 

会場    島根大学大学ホール 

参加費 無料 

第二部：17：00～19：30 演習会など ※20 歳以上限定、定員 50 名 

会場   第二食堂二コラ 2階  

参加費  学生・大学院生 1,000円 

その他の方    1,500円 

※要予約

予約はチラシのQR コードもしくは下記のURLからお願いします。 

https://forms.gle/Ap6NHp93cJG63MF5A 

◆本件の連絡先 　※[at]は＠に置き換えて下さい

１）セミナー全般について 生物資源科学部農林生産学科 小林伸雄

２）島大グローバル月間

0852-32-6506 nkobayashi[at]life.shimane-u.ac.jp 

国際交流イベントについて 同学科 江角智也  

0852-32-9845 esumi[at]life.shimane-u.ac.jp 

◇その他

【添付資料：  ☑あり（ 2  枚）  】 

日本酒と酒造りに関する酒育セミナー「米 水 酵母が醸すしまねの酒」のご案内 

https://forms.gle/Ap6NHp93cJG63MF5A


令和5年度島根大学生物資源科学部学部研究セミナ ー

米 水酵栂が醸す
しまねの洒
Sake Brewing in Shimane 

The Sciences of Rice, Water, and Yeast 

日時 I 1 1 / 2 9 （水） 15:00-16:40

会d 島根大学大学ホ ー ル

出雲神話には八岐大蛇を退治した酒造りの話があることなどから、島根は
日本酒のルーツであるといわれます。地域の資源を活用した伝統的な地域
産業である酒造りについて、各専門分野から学ぶ酒育セミナーです。

◆講演会◆
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